LES GELATINES
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GELATIME BOVINE EN
GELATINE EN FEUILLES IR FEUILLES
ANCEL GELATINE OR SEBALCE
Ref. : 012807 SEBALCE Ref. : 078143
Qualité or. Ref.: 082175 halal
225 fines feuilles de 2 2g chacune. 500 feuilles de 2g chacune. 300 feuilles de 3,3 gr. chacune.
Pouvoir gelifiant 210 bloom. Pouvoir gelifiant 200 bloom. Pouvoir gelifiant 150 bloom.
Origine porcine. Crigine porcine. Certification halal.
I'&tui 475g I'étui Thg I"&tui Tka

Gélatine animale

Pour vos cremes, mousses, inserts ou nappages, le choix de la gélatine influence
texture et tenue. La porcine, souple et fondante, convient aux mousses légéres.
La bovine, plus ferme, est idéale pour les entremets ou préparations a démouler.
La gélatine de poisson, plus fragile a la chauffe, s'utilise en insert ou dans des recettes a @)
froid. Faites le bon choix en fonction de vos besoins techniques... et de votre clientéle.
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GELATINE DE POISSON
ORIGINE 100% POISSON

BAL
Réf.: 250338
Pouvoir gélifiant 200 bloom.
le pot 1ka

: POUR VOIR LE PRIX, SCANNEZ LE CODE-BARRES AVEC L'APPLICATION METRO




