
Moelleux comme un nuage, croustillant 
à cœur  : le Tori Katsu Sando joue sur les 
contrastes et séduit par sa simplicité gour-
mande. Ce sandwich star venu du Japon coche 
toutes les cases du snacking moderne. 

TORI KATSU SANDO :  
CROUSTI-FONDANT ET TENDANCE  

À LA FOIS

DÉCOUVREZ NOTRE RECETTE  
AU POULET PANÉ,  
EN SCANNANT CE QR CODE.









Star des comptoirs new-yorkais, le 
pastrami séduit par ses saveurs fumées 
et son fondant incomparable. Tranché 
fin, chaud ou froid, il sublime burgers, 
bagels ou sandwiches gourmets. 

Pastrami

INSPIREZ-VOUS DU CHEF GRÉGORY COHEN 
ET SA RECETTE DU RUBEN CORNED-BEEF 
EN SCANNANT CE QR CODE.

DU FUMOIR NEW-YORKAIS  
À VOS SANDWICHES



Frites dorées, fromage en grains fondant, 
sauce brune généreuse… La poutine 
coche toutes les cases du comfort 
food. Venue du Québec, elle se décline 
aujourd’hui en version premium avec du 
porc effiloché : un combo ultra-gour-
mand, parfait pour booster votre offre 
snacking avec un plat chaud, audacieux 
et généreux.

LE PLAT RÉCONFORT  
VENU DU QUÉBEC

Poutine

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 
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ATO U TATO U T P R OP R O
�Idéal pour remplacer le 
pain du burger

I N F O SI N F O S P R OP R O

Comme ingrédient ou 
en substitution du pain 
dans les burgers

NOS SAUCES 
D'ACCOMPAGNEMENT

RETROUVEZ TOUTES NOS SAUCES 
À PARTIR DE LA PAGE XX
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Fromage italien au lait de vache, le 
provolone développe une saveur à 
la fois fumée, lactée et légèrement 
piquante. À fondre dans un burger, gra-
tiner sur une tartine ou rôtir en tranches 
épaisses, il donne du caractère aux 
recettes chaudes.

PROVOLONE : CARACTÈRE ET 
FONDANT À L’ITALIENNE

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 



Reblochon savoyard, maroilles du Nord, 
saint-marcellin dauphinois ou brie d’Île-
de-France : et si vous faisiez voyager 
vos clients à travers les régions ? Ces 
fromages locaux offrent autant d’occa-
sions de revisiter les grands classiques 
de la restauration rapide… et une vraie 
signature à la carte.

VERSION SNACKING

Un tour 
des terroirs… 



Montée en chantilly, infusée (tonka, vanille, romarin…) 
ou allégée au yaourt, la crème devient base de desserts 
créatifs : verrines fruitées, tiramisus revisités, topping 
de brownie… Un petit twist, un vrai effet waouh.

CRÈME MONTÉE,  
IDÉES À LA VOLÉE

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 



Star incontestée du snacking à la française, le jambon-beurre 
reste le sandwich le plus consommé. Simple, efficace, rassurant : 
il répond à une envie d’authenticité et de repères. À ne surtout pas 
négliger dans une offre bien pensée.

JAMBON-BEURRE : L’INDÉTRÔNABLE QUI 
FAIT TOUJOURS RECETTE

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 



Crème brûlée, tiramisu, panna cotta… 
Ces préparations prêtes à l’emploi font 
gagner un temps précieux tout en garan-
tissant régularité et qualité. Parfaites pour 
du batching* en amont ou du dressage 
minute, elles permettent de proposer 
une offre dessert efficace, gourmande et 
rentable, même en coup de feu. À ne pas 
négliger pour dynamiser le ticket moyen.

PRÊTS À SERVIR

Des incontournables  
sucrés

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 

*Batching = préparation anticipée.





Pimentée juste ce qu’il faut, la spianata 
apporte du relief à toutes vos créations. 
En sandwich avec une burrata fondante, 
en topping sur une focaccia aux légumes 
rôtis ou sur une bruschetta tomate-ri-
cotta, elle donne du piquant et de la 
personnalité. Une charcuterie à la fois 
typique et audacieuse, idéale pour twister 
votre offre snacking à l’italienne.

DU CARACTÈRE  
À L'ITALIENNE

Spianata  

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 



Né à Taïwan, le bao est ce petit pain rond 
cuit à la vapeur, moelleux et légèrement 
sucré, qui s’ouvre comme un coquillage 
pour accueillir des garnitures géné-
reuses. Il aime les contrastes : viande 
fondante, légumes croquants, pickles 
acidulés, herbes fraîches… Le tout relevé 
d’une sauce puissante ou d’une note 
sucrée-salée. Une bouchée d’Asie aussi 
fine que gourmande, à explorer à travers 
les recettes du chef Vincent Boccara sur 
metro.fr.

Gua Bao

INSPIREZ-VOUS DU CHEF VINCENT  
BOCCARA ET DE SES RECETTES  
EN SCANNANT CE QR CODE.

PETIT PAIN, 
GRANDES SAVEURS







PLACER PRODUIT REF 306442 EN HAUT

Pain à la mie alvéolée et à l’huile d’olive, la 
ciabatta évoque toute la générosité italienne. 
Parfaite en vitrine, elle se marie avec charcuteries 
fines, légumes grillés, mozzarella ou crème de 
pesto. Une base savoureuse pour des sandwichs 
qui sortent du lot.

CIABATTA : 
MOELLEUX, CARACTÈRE… 

ET SOLEIL EN VITRINE





Avec sa saveur intense et raffinée, la 
mayonnaise truffée apporte une touche 
gastro à vos snacks. À glisser dans un club 
au pastrami, un burger végétarien, ou une 
focaccia au poulet rôti. Un twist simple, au 
parfum inoubliable.

UN SIMPLE SANDWICH ? 
PLUS VRAIMENT.

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 





Vertes, noires ou violettes, les olives 
apportent couleur, relief et intensité à 
tous vos plats. Dans un pain ciabatta, 
une salade, un mezze ou sur une pizza, 
elles offrent une signature méditerra-
néenne irrésistible. Associez-les à de 
la feta, des légumes grillés ou du citron 
confit… et laissez-vous inspirer par notre 
pizza grecque gourmande à découvrir 
sur metro.fr.

DANS VOS RECETTES SALÉES

UN CONCENTRÉ  
DE SOLEIL 

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 



Star de TikTok, le cornichon américain débarque dans 
le snacking ! XXL, juteux, acidulé, il réveille burgers, 
wraps, grilled cheese ou hot-dogs. Pané, fourré ou 
mariné, il s’impose comme l’ingrédient décalé et 
croustillant qui fait parler… et saliver.

PICKLE POWER : 
LA TENDANCE QUI CROQUE

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 



Moelleuse ou croustillante, la gaufre est le dessert 
express à twister à l’infini. Coulis, pâte à tartiner, éclats 
de biscuits, fruits frais ou fourrage fondant… Elle se 
plie à toutes les envies pour une offre ludique, rentable 
et ultra personnalisable.

LA GAUFRE, TERRAIN DE JEU SUCRÉ

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 












