
110



110



110



Qu’elles réchauffent, relèvent ou révèlent, 
les épices donnent du relief à vos recettes. 
Paprika fumé, curry, zaatar, cumin, piment 
doux… elles s’utilisent en touche finale 
ou dès la marinade pour signer un plat. 
Incontournables dans les cuisines du 
monde, elles séduisent aussi les ama-
teurs de street food à la recherche de 
sensations. Un atout simple, économique, 
pour affirmer un style et une identité 
en cuisine.

CE PETIT TWIST QUI CHANGE TOUT
Les épices

RETROUVEZ 
NOS PRODUITS 
SUR 
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