De mai & octobre, période ol les
vaches sont dans les montagnes,

¢’est a ce moment-1a que le Munster
PP, offrira ses meilleurs arémes.
S g e Fromage de caractére typique
7 de Ia région Est, le Munster
est lavé a la biere au
<y cours de son affinage. Un
~ golit puissant et une pate
crémeuse se développe.

ORIGINE

PILATOU DE CHEVRE

21% MG au lait pasteurisé de chévre
Soit 20,84€ le kg

TFRINCE

LA FROMAGERIE
DU PAYS BASQUE

Pireneoetako behi esne onekoa*
A bon i de ichede Pinir

LA TRANCHE DE 200 G

ROULE AIL ET FINES

HERBES
28% M6 au lait pasteurisé
_Soii 14,75 € le kg

TFRANCE

TOMME DES PYRENEES IGP

(rodte naturelle, au lait pasteurisé

ORIGINE

LEKG

26,95¢

TETE DE MOINE AOP
SUISSE

Au loit cru

550

Concerne les magasins disposant d'un rayon tradifionnel. Rendez-vous & I'accueil de votre magasin ou sur le site www.supermarchesmatch.fr.
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